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Cocktail de la Saint-Sylvestre et ses mises enw bouche o 1:.

| . = .-.‘. £

Entre « Terre et Mer » )

foie gras, saumumon grawvlax, St Jacques gratinée et ol Ty
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' Crumble autommnal, pomuwme Anna -
Jus corsé aux champignons
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Plaisiv duw berger en cheveur d'ange
Swr petite mélée d' hiver
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Omelette norvégienne
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Cafe
100 € par pers L]
Boisson comprises (Malvoisie et Bordeaux chateau Vaccant) s

Soirée animée par Dance Anim 35

'y Réservation :
" ]Ir".'r o~ 02.99.91.23.65 Ou 06.17.58.14.64 ou 06.14.38.02.09,

prt TRAITEUR des Pins, 1 Laugarel, 56220 St Jacut les Pins
Mail : contact@restaurant-des-pins-traiteur.fr
= www.restaurant-des-pins-traiteur.fr
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